
  
 
 
 
 

Fish Processing Machinery 
高速魚体処理機・食品加工機械

 
 

 
 

 
 
 
 
 

 

 
  

 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

●今まで魚体の裏表にあるゼイゴを１匹ずつ 

包丁で取っていた作業がらくらく処理できます。

●ベテランの職人さんでも１匹に３～５秒かかる 

作業が、１～２秒に短縮！ 

作業能率もアップし、歩留りも上がります。 

型 式 ＦＺ－Ⅰ型 

処 理 能 力 50～60 尾/分 

操 作 人 員 1 名 

※改良の為一部変更する事があります。 
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お問い合わせ

  
アジの表面を傷つけることなく、

ゼイゴのみを取り除きます。 

生アジは

処理可能

柔らかく

■  フィレスタ販売株式会社 
■関東本社 
〒216-0012 神奈川県川崎市宮前区水沢 3-4-56

TEL：044-978-2520   FAX：044-978-2530 

E-mail：fillesta＠suisankikai.com 

URL： http://suisankikai.com  
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もちろんのこと、冷凍アジも半解凍で 

です。 

った状態でも身くずれしません。 

大阪工場 
571-0015 大阪府守口市八雲西町 2-10-13

EL：06-6995-6757  FAX：06-6995-6755 

東北工場 
988-0811 宮城県気仙沼市東八幡前 120-1

EL：0226-24-0161  FAX：0226-24-7849 

http://suisankikai.com/

